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Le territoire d'IGP Méditerranée s'étend sur 10 500 hectares de vignes et englobe un territoire riche
et vaste, comprenant 10 départements : Alpes de Haute-Provence, Alpes-Maritimes, Ardèche,
Bouches du Rhône, Corse du Sud, Drôme, Hautes-Alpes, Haute-Corse, Vaucluse et Var.
Un territoire attrayant, avec 2 500 heures d'ensoleillement par an, des coteaux vallonnés, des sols
calcaires et bien drainés près de la mer Méditerranée et enrichis d'alluvions le long du Rhône, des
brises marines fraîches teintées de sel et des rafales de Mistral qui maintiennent les vignes au sec.

DE LA TERRE À LA MER,
L'IGP MÉDITERRANÉE BRILLE !

 

La Méditerranée et ses paysages mêlant
oliviers et lavandes, bercés par les vents du
mistral, offrent des vins aux identités très
diverses, fruits d'une étonnante mosaïque de
territoires : du plateau ardéchois aux
altitudes marquées des Hautes-Alpes en
passant par le massif du Luberon, des côtes
Varoises aux calanques des Bouches-du-
Rhône, sans oublier les paysages escarpés
du Vaucluse et les espaces boisés de la
Drôme.

Leur savoir-faire unique reflète les multiples
expressions de ce territoire grâce à une incroyable
palette de cépages.
Les cépages connus - Merlot, Syrah, Grenache,
Chardonnay, Viognier et Muscat, entre autres -
trouvent une expression méditerranéenne
originale aux côtés des Caladoc, Marselan et
Chasan locaux, des croisements qui témoignent du
patrimoine viticole riche et dynamique de ce coin
de la Méditerranée.

Avec plus de 100 cépages différents, l'IGP
Méditerranée produit des vins rosés, rouges et
blancs (représentant respectivement 75, 15 et 10 %
de la production), avec majoritairement des vins
d'assemblage.
Les vignerons de l'IGP Méditerranée peuvent ainsi
laisser exprimer leur créativité en proposant des
vins ensoleillés, généreux et gourmands.





Chaque bouteille de vin IGP Méditerranée renferme la luminosité du paysage gorgé de soleil, les
sols riches de la garrigue, la brise herbacée, le bruit des vagues et surtout l'âme vivante des 5 000
hommes et femmes qui produisent  et font vivre cette dénomination.

DES VINS LIBRES, CRÉATIFS 
ET DÉCOMPLEXÉS !

 

Pendant les mois les plus chauds, les rosés se
marient parfaitement avec une salade
composée de tomates anciennes, pastèque
et feta, un saucisson sec et autres
charcuteries.
Lorsque le temps devient frais, les blancs
peuvent accompagner les fromages et les
plats à base de crème, tandis que les rouges
s'accordent avec les viandes braisées ou
rôtie, les ragoûts, et les spécialités
provençales comme la bouillabaisse, la
ratatouille et la daube. Leurs notes d'épices
leur confèrent une saveur suave qui, associée
à un subtil équilibre de tanins et de fruité, les
rendent parfaits avec des plats plus épicés,
notamment la cuisine d'Asie du Sud-Est.

extraits des articles de Seven Fifty daily et Decanter magazine

Les vins IGP Méditerranée sont en effet
porteurs et reflets d'un art de vivre
méditerranéen unique : ils invitent à
l'évasion, dans un café animé entre amis à
Marseille, un déjeuner en famille en plein air
à la campagne ou sur une couverture de
pique-nique, à côté d'un jardin d'herbes
aromatiques. Des moments où détente et
lâcher-prise sont les maîtres mots.

Les vins IGP Méditerranée sont avant-
gardistes, adaptés aux événements
décontractés comme aux dîners formels, et
tout ce qui se trouve entre les deux ! Le rosé
n'est plus réservé aux mois d'été mais se
déguste toute l'année, accompagné d'amis
sur la terrasse ou de rassemblements autour
d'une table.
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