VIN DE PAYS PORTES
DE MEDITERRANNEE

100% Méditerranée
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B VIN DE PAYS PORTES
DE MEDITERRANNEE

100% Méditerranée

“De toutes les passions, la seule vraiment respectable

me parait étre la gourmandise.”

“Of all human passions, it seems to me the only
respectable one is greed.”

Guy de Maupassant.

rouge

C‘(’-/){I(Q‘(’.\‘ /G rape ¢ arieties

Grenache, Syrah.

Notes de dégustation / Tasting notes

Nez complexe marqué par des aromes
élégants de petits fruits rouges (cassis,

myrtilles, mires) et des notes de vanille. La
bouche est ample . bien équilibrée, souple et ronde.

A déguster a 15-18°C sur un tian d’aubergines
et tomates.

Complex nose filled with the elegant
perfumes of wild berries (redcurrant, blueberry,

blackberry) with hints of vanilla. In the
mouth it is full and slightly oaked, well
balanced and rounded. Serve at 15-18°C
with a typically Provengal “tian d’aubergines

rosé

et tomates’.

Cc'pagz’.\‘ / Grape varieties

Grenache, Syrah.

Notes de dégustation / Tasting notes
Nezintense de fruits rouges (fraise, framboise,
cerise) et de bonbons anglais. L.a bouche est
trés ronde, fruitée et légérement acidulée.

A déguster a 8-10°C sur un pistou glacé ou
des tomates confites a la mozzarella.

A bursting nose of red fruits (strawberry,
raspberry, cherry) and candies.

In themouth it is soft, fruity and well balanced.
Ideally served at 8-10°C with an iced “pistou”
or candied tomatoes with mozzarella.

blanc

Cépages / Grape varieties

Grenache blanc, Rolle.

Notes de dégustation /"Ih.s‘/ing notes

Nez frais, floral (aubépine, chévrefeuille,
jasmin) et anisé. DJattaque en bouche est
souple, sur des aromes d’agrumes et de miel.
A déguster a 8-10°C sur une terrine de
saumon aux blettes ou des blinis de thon
marinés 2 la tapenade.

Fresh and floral on the nose (hawthorn,
honeysuckle, jasmin) with just a touch of
aniseed. Soft in the mouth, with hints of
citrus fruit and honey. To be served at
8-10°C with salmon and bette pité or
marinated tuna and tapenade with blinis.

e
G ASSIER

EN PROVENCE



